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ENTREES FROIDES mmggs%wm

Assiette Périgourdine 16.00 € Bouchée de ris de veau ng/ 7 16.00 €
Foie gras sur toasts 16.00 € Cassolette d’escargots(%% creme d’ail 16.00 €
Demi-langouste 20.00 € Coquille de fruits e‘si%r 15.00 €
Terrine de saumon fumé 18.00 € Feuilleté de Saj fgl Cques et crevettes 16.00 €

POISSONS Chapon@%morilles 16.00 €
Filet de Saint Pierre sauce dieppoise 16.00 € Saut& "chevreuil aux airelles 16.00 €
Corolle de sole sauce champagne 16.00 € P,\, 2de boeuf facon Rossini 18.00 €
Filet de flétan au safran 16.00 € ssAumoniére de veau farci aux cépes 16.00 €
Pavé de saumon a l'oseille 16.00 € QQ%/ MENU A& 82.00 €

(O '/ 1 entrée froide ou chaude au choix
LEGUMES 3.00 € LA PIECE AQQ 1 viande ou 1 poisson au choix

Tomate provencale & + 2 légumes au choix
Effeuillé de pommes de terre | \Q)Q
Risotto crémeux saveur truffe o

Fondant de champignons et patates, uces
Gratin de légumes (carottes, ch@fleur,

pommes de terre et brocolight™’ COMMANDE JUSQU'AU 15 DECEMBRE 2024
O & RETIRER LE 24 DECEMBRE
ENTRE 11 HEURES ET 14 HEURES
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