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CARTE TRATTEUR POURNOEL
w &
ENTREES FROIDES st F 3
Salade Périgourdine 16.00 € Supréme de chapon aux morille§¢i/ g 16.00 € *.
. M h iel 16.

Foie gras sur toasts 16.00 € agret de canard aux pec’ QD uce mie 6.00 € *‘
. Sauté de cerf % 16.00 € *_

Demi-langouste 20.00 € Pavé de veau aux c&‘;& 16.00 €
Aspic de saumon farci aux miettes de crabe 18.00 € Y MENU A 82.00 € *-
POISSONS 1 entrée froigdé B chaude au choix *
Filet de dorade dugléré 16.00 € 1 viande %\\F/)OISSOH au choix + 2 légumes au choix *.
Corolle de sole sauce champagne 16.00 € 1 dess@&“ choix \ *

. DESSERTS 4.00 € LA PIECE
Filet de lotte sauce safran 18.00 € <% *-
) i ) . (Ssp stillant au chocolat *
Pavé de saumon a la creme de ChOI’IZ‘O 16.00 € %%mustmant spéculoos/chocolat

LEGUMES 3.00 € LA PIECE Q Sablé citron meringué *‘
Tomate provencale Etoile de Noél aux fruits rouges *.

Effeuillé de pommes de terre

Fagot de haricots verts &

Gratin de pommes de terre aux truffes \}Q)Q _ *.
. v ,

Mousseline asperges et parmesan gf" COMMANDE JUSQU'AU 16 DECEMBRE 2025 .
ENTREES CHAUDES, . - | ¥ 3

Bouchée de ris de veau Qb 18.00 € & RETIRER LE 24 DECEMBRE *
Cassolette de Saint-Jacques \%Q 18.00 € ENTRE 11 HEURES ET 14 HEURES *
Briochette d’escargots perg i ? 16.00 € COMMANDE JUSQU’AU 24 DECEMBRE 2025 *.
Feuilleté de saumon a I’ 16.00 € A RETIRER LE 31 DE‘/GEMBRE *
Q@ ENTRE 11 HEURES ET 14 HEURES i‘
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